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1756

Original demarcation
«Demarcagoes Pombalinas» / «<Demarcagoes Primordiais»

1788

Second demarcation
«Demarcagoes Subsididrias»

1907

Third demarcation
Decreto de Jodo Franco

SCHOOL oF PORT

Data IVDP

Douro Superior (Upper Douro)
(2013)

110 000 ha (10 215 ha vineyards)

Cima Corgo
(Upper Corgo)

95 000 Ha (20 905 ha vineyards)

Baixo Corgo (Lower RDO - Sub Reglons
Corgo) P Baixo cango
45 000 ha (14 082 ha vineyards) pm=y :::3:6 )
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104, Cana Laad Corne Cover, 2000, Atlas 8 Amblente Digital, 2005 PIOT -
Area ADY, 2001

Demarcated Douro 250 000 ha Van de 45,202 hectare aan wijnbouwareaal
Region Surface with 45202 ha in de Douro-regio zijn er slechts26.000
Vineyards (18%)

hectare geselecteerd en geschikt bevonden
voor de productie van portwijn
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CRITERIA VOOR CLASSIFICATIE BINNEN DE DOURO VOOF

DE PRODUCTIE VAN PORT _
Baixo Corgo 25% A/B

ELEMENTS TO | LOWEST | HIGHEST CLASS ScORE A 754 ha B 2358 ha
CONSIDER SCORE | SCORE .
, Cima Corgo 50% A/B
Location -50 c00
Altitude 900 240 ~ 71200 A 6995 ha B 3024 ha
R 1 = Douro Superior 40% A/B
1001 UP TO
Rough Matter O 80 - SO1UP TO
1000 POINTS .
Exposure -30 100 Classa COEf(ioc/'oe)ntes Litros / ha
Shelter © co 5 601UP TO A 100,0% 1890
vield o 120 800 POINTS B 98,4% 1860
C 90,0% 1701
Planting Varieties -150 150 e 401 UP TO D 87.5% 1654
Vine Densit @) 50 IO CNIEOLUNUES E 75,0% 1418
4 F 31,0% 586
Training System O 100 201 UP TO G 0% 0
3 400 POINTS H 0% 0
Age O 60 I 0% 0




Temperatura (temperatura média diaria do ar) na Regido Demarcada do Dour«

g

PERPIGNAN
19,8°C

- Pronters

Growing Season Average Temperature

Region Minimum (°C) | 25% (°C) | Median (°C) | 75% (°C) Mﬂrjg”m
Baixo Corgo 12.1 16.5 17.5 17.9 19.2
Cima Corgo 14.9 16.8 17.5 183 19.7
Douro Superior 15.6 17.1 18.0 18.6 19.7




31 oktober

Tmed + Tmax
Kx ( -1 D)
2
1 april
Huglin Index
Region Minimum 25% Median 15% Maximum
Baixo Corgo 978 1900 2087 275 2370
el Cima Corgo 1537 1968 | 2118 263 2515
(771 1500 - 1800 .
1 1004 Ta100 Douro Superior 1709 2034 2200 232] 2542
= :;g: : ::x Data Source: WorldClim Database (Hijmans et al. 2003) in Jones ,

g 2012



558mm

PERPIGNAN

Annual Precipitation

Region Minimum (mm) | 25% (mm) | Median (mm) | 75% (mm) | Maximum (mm)
Baixo Corgo 971 1128 1190 1282 1625
Cima Corgo 178 938 1026 1089 1314
Douro Superior 5-43| 176 832 927 1123

Data Source: WorldClim Database (Hijmans et al. 2005) in Jones |

2012
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SOCALCOS PATAMARES VINHA AO ALTO

Old hand-built Modern Vertically
drystone earth-banked planted vines
terraces. terraces, (less than 30%

machin-built. gradient).

Fonte CAOP e Instituto do

To0A000 The Vineyards are planted from about 90 m Ambiente.
| 1000/1300 altitude, all the way up to about 550 m up the

steep valley sides (above sea-level).
130011600



Bedrock
HOLY SCHIST!

~~7Absorbs daytime

. = sun and reflects it
Fragt'f'biggﬁ , / back at night

Very low in
organic matter
(1.5%)

Allows deep root
penetration — key to
surviving hot and dry
conditions.

SCHOOL °F PORT




Schist

Alluvial

Granite

Benificio

Benificio

Benificio

-400 punten + 100 punten

-250 punten



Black Schist 1
AOPMaury Doux

Deze bodems uit het Krijt dragen bij aan dei,
productie van enkele van de rijkste en ]
krachtigste, maar tegelijkertijd elegante
wijnen met een stevige tannine structuur,
een rijke kruidigheid emmineraliteit.

Grey Schist T
AOPs Banyuls
& Banyuls Grand Cru

Deze bodems uit het Cambrium, vaak
"bruin" genoemd, hebben een hoog
ljzergehalte waardoor ze roesten en bruin




PLANTING VARIETIES

PORT

In totaal zijn er 116 toegelaten druivetvariéteiten,
waarvaner 16 verantwoordelijk zijn voor89 % van

de aanplant.

< 50% is field blend, sinds laatste dertig jaar

toenemende inspanningen voor afgebakende

Zzones per variéteit door de grote porthuizen.

Touriga Franca
Tinta Roriz
Tinta Barroca
Siria

Tinta Amarela
Mourisco Tinto
Malvasia Fina
Rabigato
Malvasia Rei
Malvasia Preta
Touriga Nacional

Tinta Carvalha

I Red
White

10

12

14

16

18

20

22 %

VIN DOUX
NATUREL

11-tal toegelaten
variteiten met
dominatie van twee

Grenache voor Rood

Maury

Banyulsmin 50 %Grenache
BanylusGrand Cru

min 75% Grenache

Muscat a Petit Grains
Muscat Alexandrie
Voor Wit

In Mauryen Banyulshebben
GrenacheBlanc/Gris en
Macabeo hoofdtoon
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PORT VERSTERKING

Fermentation Distillation

Korte maceratie (<= 48h)
| —
A
Fermentation —
i i stoppage b —
Maceration — Pressing ppage by \ OR E
o =

o Pot stil
Lagar
Fermentation
vessel

Fortification

Grape spirit
addition

Wine:grape spirit
~4:1 (VIv)
=20%

19-22 %Final Alcohol 80-120 gResidual Sugar

Column still ' '

Grape spirit
T7% (VIV)
ethanol

VIN DOUX
NATUREL

Langere maceratie en
meer toepassing van
mutage sur grains

=

96% Neutral Spirit

Wine:grapespirit
5%-10%

%
-

15 %AIc 80-100 g RS
(75130 g)



WASHING STATION

I. LAGAR THE FILLING

WAN N‘C STATION
WA I "

3. MECHANICAL FEET TREAD THE LAGAR

bp——— [

WAMING ATATION

§. RUNNING OFF THE MUST

WAMHING STATION

2. FEET MOVE INTO THE LAGAR

WALMING ATATION

4. MECHANICAL FEET SUBMERGE THE CAP

6. EMPTYING THE SKINS



OPVOEDING PORT VIN DOUX
AR

ransfega= Y
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Tank of Houten vat met
bijvulling, gedurende
beperkte periode.

Reductive

Jr_m?noed + Wine D Tank of Houten
= > Oxidation = < Oxidation E \lglajfltzjﬁlr;%er Q
smalllcasks big oalk vats _g gedureno! e
faster oxidation slower oxidation 5 lange periode,




VINS DOUX NATURELS ROUSSILLON TERMINOLOGIE STIJLEN

REDUCTIEF OXIDATIEF
W Ambré h
| min 30m
T opvoeding Rancio
™ Maderised

_ HorsD'Age | soms gebuikvan

m Tuilé min 60m Solera

(Maury) min 30m opvoeding Bonbonnes

opvoeding | 3

—

(Banyuls) (Banyuls) '

6-12m 12-36m opvoeding

opvoeding Mutage sur grains

verplicht

Botteling

binnen

het jaar

m w O X




PORT TERMINOLOGIE STIJLEN

Haseria 4 2 6 years old
v el
Indication of Age
& 3 years old Ruby Wood Ageing «— Blended
Reserva (different harvest)
p 2 6 years old
Reseva 435 0.30,40 ] Branco 4 J===)
Indication of Age < years old ( (( )) ) OR
Colheit 2 7 years old Tawn \ﬁl
oineria < y Small vat Balseiro
- 2 years old
Vintage <« Non-Blended
Bottle - ' «— <
4-6 years old Ruby 4 1000 Ageing (single harvest)

Ageing | Late bottled Vintage <

Colheita « Branco «———




PORT ,
THE ART OF BLENDING

The Blending of wines is part of the natural

tradition of balancing wines:

_ blending from different years
_ blending from different aged wines
_ blending from different Quintas

_ blending from different plots within g

ot

_ blending from different wood storagé cc ntainers

Main goal — create consistency and /

maintain the “‘House” style
I/



AGENDA

Welke streken ?

Natuurlijke factoren

Vinificatie & opvoeding

Tasting







Flight 1
Wit
\VADJ\
versus Port

GRAHAM'S
BLLEND N°5

WHITE PFPOR

A J ’. '




'UPIE

DOMAINE

—

me Collasy-ingenieur

MAURY BLANC ET \me et oenologue
AMBRE - \

Grenache Gris
Grenache Blanc
Macabeu

Muscat 20% max




W. & J.

Symmingtons | :' RAHAM'S

., Rl
&9

ESSTABLISEED I 18 210

W

GRAHAM'S

EATABRLINMHESR o
BLEND N°5
WHITE PORT







