VVS neemt de proef op de som:
Is wijn en chocolade een
match?

Onder begeleiding van Meester-Chocolatier Dominique Persoone



Bedankt aan Belcolade!

BELCOLADE

Chocolate

Complete range of chocolates
offering a broad choice of taste
profiles, fluidities and shapes.

Decorations and
inclusions

Chocolate decorations or

bakestable chocolate chunks,

sticks and grains.

Cocoa Ingredients

Sustainable cocoa ingredients to
complete your cocoa or
chocolate-based recipes.

Pralinés & Nut

pastes

A range of unique and
innovative pralinés that
distinguishes itself through its
outstanding taste and surprising
textures.









- 3300 CACAO TREES
- CRIOLLO CARMELO
- CRIOLLO ROJO
- CRIOLLO TITO

- 7000 CASSAVE ({ YUCA
OR MANIOK)

m - 3500 BANANA TREES
]ECH@C@LATELE - 300 PATAXTE

- 10600 METERS WATER
TUBES




0y

(\L’ Tk
Al
u\m

v




1
OC‘V)E‘“E"\“E

(n






pay 1

oay 0
German Cocon
) xcmmcn“
o081 2002
Treatment n a ‘
|
n= 0.61% (\,\)i s

a-0A 00

Treatment w a ‘

n-o9 =0

=0 ik
,\'.\\um\
\'cﬂ““‘"““"“
ey 0.008

1-116

¥

1cs 40

-‘-(c».\ml‘““
f=053 00" =
Treatoett u ‘
F1-076% oM

ﬂ'\“-"w’l
:

ﬂ"usj‘kown g

“ca\mcl\‘ w
ey A

F1=0%

e

‘.r\l"'“os




Wil
S\t

WA~

ZWINR

: Illlmm\lllllll

Fermentation ) ) CACAO-TRACE
Phase 1: Alcoholic Fermentation
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Avoid oxygen
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Chateau Pierre-Bise Anjou Gamay 2021

Eigenaar Claude Papin met zijn zoon, ze bewerken
54ha.

'vin de soif’

Het fruitbommetje zit vol energie en combineert
sappig rijp rood fruit met wat kruidigheid en lichte,
ronde tannines.

De druiven worden manueel geoogst van verschillende
percelen. Ze worden ontrist en de fermentatie gebeurt
snel bij lagere temperaturen. Na enkele maanden is
deze Gamay klaar en wordt hij gebotteld.

r.
fﬁh l Een fruitige, lichtere rode wijn om te starten, en om
o oy | de puurheid van de chocolades wat mee te
‘ | verzachten.

ANJOU GAMAY

Kan aangekocht worden bij Vinetiq voor 16,95 euro




Praline Kaffir Lime




Remhoogte Free to be orange 2021

Remhoogte wine estate - Stellenbosch

Productie van een klein % van hun Honeybunch
wijngaard. Dit is de wijngaard met de beste expositie,
enkel de goudgekleurde druiven worden geoogst.

De Chenin Blanc wordt op de schil vergist en na de
fermentatie blijft de wijn 35 dagen macereren met de
schil.

100% malolactische fermentatie
1 jaar maturatie op gebruikte Franse eiken vaten

Een unieke wijn met een volle, romige aanzet en een
stevige, droge aciditeit.

De bitterheid, en frisse afdronk van deze orange wine
kan goed passen bij de zesty smaken in de pralines.

Kan aangekocht worden bij Elvama voor 18,75 euro



Chateau Pierre-Bise 2022 Coteaux du
Layon ‘Rochefort’

Eigenaar Claude Papin met zijn zoon, ze bewerken 54ha.

De Layon is een zijrivier van de Loire die bekend staat om
zijn zoete wijnen in verschillende gradaties.

Dit perceel ligt midden op de heuvel en wordt altijd gebruikt
om een matig zoete Vendages Tardives Chenin te maken.

Vanille, honing, steenfruit en bloesems in de neus. Wat
sucrosité van de late oogst en een sappige finale.

11% alcohol

De druiven zijn een beetje aangetast door Botrytis maar
behouden nog heel wat fraicheur. Onmiddellijke persing,
trage fermentatie en malo. Botteling na enkele maanden.

Het aromaprofiel van de Chenin blanc zou moeten passen
bij de frisse zesty zuren van de praline.

Kan aangekocht worden bij Vinetiq voor 22,95 euro




Praline Grand Cru Vietham




ROADBEN

MIADIEIRA

ESERV

5 YEAR
OLD

Broadbent 5 years old reserve Madeira

De pluk gebeurt volledig manueel en dit over
verschillende weken (tussen midden Augustus en
midden Oktober).

De druiven worden geperst, met nadien een fermentatie
op inoxen cuves. De vergisting stopt na 7 dagen door
toevoeging van zuivere alcohol. Nadien is er een
opwarming tussen de 40 en 50 graden gedurende 3
maanden.

Er is een opvoeding van 5 jaar op houten

vaten. Amber/goudkleurig met in de neus citrus en
noten. In de mond komen de restjes van sinaas en
citrusvruchten met een rijke finale die zoet is, maar met
fijne zuren in de afdronk.

Zowel de zuren, citrusaroma’s alsook noten zullen de
praline mooi in pairing brengen.

Kan aangekocht worden bij Santé Wines voor 27,80 euro



Bodegas Toro Albala Poley Pedro Ximenez Dulce 2019

ELARARLRLS Fan

POOKOAS YORO ALBaLd

PEDRO XIMENEZ
DULCE

2019

Deze zoete wijn is geproduceerd met ingedroogde Pedro
Ximénez-druiven die half augustus werden geoogst en
onder de zon werden gelegd om alle suikers te
concentreren.

De temperaturen waren zo hoog dat er maar vijf dagen
nodig waren om het proces af te ronden. Na de pers werd
een zoete most verkregen die meer dan een jaar met rust
gelaten werd. Het resultaat is een zoete en zijdeachtige
wijn waar je spontaan verliefd op wordt.

De neus is gemiddeld intens met primaire aroma's van
Pedro Ximenez-rozijnen, vijgen en honing. Het aroma doet
ook denken aan karamel en onthult een plantaardige
frisheid. In de mond een zoete indruk met een zijdeachtige
passage en medium zuurgraad.

Kan aangekocht worden bij La Buena Vida voor 23,52 euro



Praline Grand Cru Madong (Papua New Guinea)




Martin Melck Cabernet Sauvignon 2015

Martin Melck was de eigenaar van Muratie estate van 1763
tot 1781.

Muratie Cabernet Sauvignon is gemaakt van drie
verschillende wijngaarden. Aangeplant in 1981, 1993 and
1998. Allen gericht op het Noord-westen op een hoogte van
260 meter boven zeeniveau. De druiven worden
handgeplukt en in stalen open tanks vergist. 60 % gerijpt
voor 20 maanden in nieuw Frans eiken.

: De wijngaarden van Muratie zijn gelegen op de Simonsberg.
MURA, 'llIIL Deze berg in Stellenbosch wordt gezien als één van de beste

stellenb«

Martin Melck hellingen.

CABERNE 3 N 2016

AT T Smaken van cederhout en bramen. Mooi vol en rijp fruit. Een
lange afdronk met een rijke toon van cassis en kruiden.

We denken dat deze wijn, van een oudere jaargang, de
rokerigheid in de chocolade wat kan verzachten.

Kan aangekocht worden bij Elvama voor 37 euro




Niepoort Ruby Port

Deze Niepoort Ruby porto is fris, jong en fruitig. Het is een
expressieve portwijn met veel karakter.

Donkerrood van kleur, met een heerlijk fris en levendig
aroma van donker fruit en een licht mineraal karakter.

Ook uitermate geschikt voor desserts gemaakt van
chocolade, vers fruit, rode en wilde vruchten

Druiven : Roriz, Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta
Francisca, Tinta Cao, Tinta Amarela, Sousao

3 jaar in grote houten vaten van 550 liter

Het jong rood fruit, en het restsuiker kunnen de rokerigheid
in de praline verzachten.

Kan aangekocht worden bij Wijnen De Clerck voor 12,64 euro
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Praline Mole Chipotle
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Recioto della Valpolicella Antolini

De Recioto della Valpolicella van Antolini wordt
geproduceerd van Corvina-, Corvinone- en Rondinella-
druiven.

Recioto della Valpolicella heeft een dieprode granaatkleur
met paarse reflecties. In de neus een intens boeket van zure
kersen, veenbessen en een vleugje viool, kaneel en witte
peper.

De smaak is zoet, harmonieus en extreem fruitig met een
vleugje rode jam en kaneel. Combineren met warme
desserts of chocolade of met zachte kazen.

Gemaakt van ingedroogde druiven. Eerder stoppen van
gisting waardoor restsuiker overblijft.

De kruidigheid, kaneel en restsuiker zou goed moeten gaan
bij deze pittige praline

Kan aangekocht worden bij Grappolo voor 20,30 euro



Spier Shiraz Private Collection 2019

In de mond een concentratie van viooltjes, witte peper en
pure chocolade verleidt de nasale indruk, gevolgd door een
lonende concentratie van fruit, wat geparfumeerde
kruidenaroma's en een aanhoudende, zachte
tanninestructuur.

Deze wijn blijft in de mond hangen met een mooie balans en
duidelijke jeugd.

Manuele oogst, manuele triage en zeer voorzichtig persen
zorgen voor een superieure kwaliteit. Rijping in Franse en
Amerikaanse eiken vaten.

Het rijpe zachte fruit in de wijn zou de pittigheid van de
praline in balans moeten brengen.

Kan aangekocht worden bij Wijnhuis Bollaert voor 23,95 euro



Praline Yuzation




IMFORSTBERG
RIESLING
KABINETT

\—

Marc Josten Riesling Kabinett 2021

Deze halfzoete riesling uit de Mittelrhein is een strakke en
frisse zoete wijn.

De wijnstokken zelf staan op indrukwekkende hellingen met
een onderbodem van kalkhoudende loess en leisteen.

De druiven worden manueel geplukt en gaan nadien op inox
cuves met autochtone gisten.

In de neus worden we verwend met geuren van
citrusvruchten, munt en zeste van pompelmoes. Bij het
degusteren komen het wit steenfruit en de zuren goed naar
voren, mooi afgerond door wat restsuiker, maar zeker niet te
plakkerig.

De fraicheur, zuren en het restsuiker zouden volledig
moeten matchen met de praline.

Kan aangekocht worden bij Santé Wines voor 16,40 euro



Moscato d’Asti Prunotto

De neus vertoont het karakteristieke aroma van de Muscat
Blanc druif samen met tonen van acaciahoning en
meidoornbloesem.

Zijn volle smaak is krachtig en elegant met een aangename
en frisse, evenwichtige afdronk.

Perfect om mee te eindigen!

Kan aangekocht worden bij Wijnen De Clerck voor 13,90 euro
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Chocolades van Dominique Persoone en

wijnen, is het een match?
Voor VVS Woensdag 17 april 15u30 Weinebrugge

Graag willen we weten wat je vond van de pralines, de wijnen en de voorziene pairings

Deze praline vond ik fantastisch

Deze wijn vond ik fantastisch

Deze pairing praline en wijn vond ik niet
gepast.
Welke wijn zou je er dan wel bijplaatsen?

Deze pairing praline en wijn vond ik
fantastisch en waarom?
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